
Menü A Menü B

Montag 06.07.2026 Gehacktes Bratkäse, Kräuterquark

Hörnli neue Bratkartoffeln

Apfelschnitze Kohlraben, Erbsen

Dienstag 07.07.2026 Kalbstafelspitz, Pfefferrahmsauce Zitronen Spaghetti

Kartoffelstock mit Kapern und 

Karotten, Zucchetti mini Burrata

Mittwoch 08.07.2026 Fleischkäse Cordon bleu Indisches Linsen Dal

Pommes frites, Ofengemüse mit Joghurt und Fladenbrot

Donnerstag 09.07.2026 Pouletbrust im Kokosmantel Zucchetti Piccata

Süsssauersauce, Reis Tomatensauce

Broccoli, Stangensellerie Teigwaren, Broccoli, Stangensellerie

Freitag 10.07.2026 Lachs* pochiert,  Blutorangen - Hollandaise Agnolotti mit Pecorino und Birnen

Salzkartoffeln Füllung, Safransauce

Blattspinat, Fenchel geröstete Baumnüsse

Samstag 11.07.2026 Pastetli mit Kalbsbrätkügeli Pasteteli mit veganen Balls

Reis Reis

Erbsen, Rüebli Erbsen, Rüebli

Sonntag 12.07.2026 Schweinsfilet, Honig-Senfsauce Tofugeschnetzeltes, Honig-Senfsauce

Nudeln, Mischgemüse Nudeln, Mischgemüse

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, ansonsten wird es deklariert.*Lachs Zucht aus Norwegen, **Egli 

aus Russland. Unsere Brot- und Backwaren werden in der Schweiz produziert, ansonsten wird es deklariert. Über 

Zutaten in unseren Gerichten, die Allergene oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter 

auf Anfrage gerne. Ihr Gastgeber

Mittagessen
06.07.2026 - 12.07.2026

Tagessuppe Fr. 3.50 / Tagessalat Fr. 5.00 / Tagesdessert (Mi + So) Fr. 3.50

Wochenhit (Mo-Fr): Fitnessteller mit Egliknusperli**, Tartarsauce Fr. 17.00                                          

Menu A und B Fr. 17.00 / Salatteller Fr. 15.00


